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MANZONI BIANCO
MARCA TREVGIANA IGT

Vino bianco fermo

VITIGNO:
MANZONI BIANCO

‘\-'L-\%;EGH FORMA DI ALLEVAMENTO:
GUYOT

MANZONI

BIANCO VINIFICAZIONE:

PRESSATURA SOFFICE E FERMENTAZIONE
LENTA A TEMPERATURA CONTROLLATA, IN
SERBATOI DI ACCIAIO INOX.

SOSTA SULLE FECCE NOBILI PER 8 MESI CON
COSTANTI BATONNAGE E IMBOTTIGLIAMENTO.
SUCCESSIVO AFFINAMENTO IN BOTTIGLIA.

ALCOL:
12.5% VOL

CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE:

VINO GIALLO PAGLIERINO INTENSO. AL NASO
NOTE SPEZIATE E FRUTTA ESOTICA, IN BOCCA
SAPIDO E FRESCO.

TEMPERATURA DI SERVIZIO:
10-12°C

ABBINAMENTI:
OTTIMO CON ZUPPE, PRIMI PIATTI
DELICATI E PIETANZE A BASE DI PESCE.
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