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"Le Selezioni" - RABOSO
VENETO IGT

Vino rosso fermo

VITIGNO:
100% RABOSO PIAVE

FORMA DI ALLEVAMENTO:
DOPPIO CAPOVOLTO

VINIFICAZIONE:

FERMENTAZIONE IN ACCIAIO E MACERAZIONE
D130 GIORNI A CONTATTO CON LE BUCCE.
AFFINAMENTO 10 MESI IN BARRIQUE,
IBOTTIGLIAMENTO E ULTERIORE
AFFINAMENTO IN BOTTIGLIA.

ALCOL:
13% VOL

CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE:

VINO ROSSO RUBINO. AL NASO EMERGONO
FRUTTA ROSSA E VIOLETTA. IN BOCCA SPICCA
L' ACIDITA E IL TANNINO.

TEMPERATURA DI SERVIZIO:
16-18°C

ABBINAMENTI:
PIATTI SUCCULENTI A BASE DI CARNE O
FORMAGGI STAGIONATI.
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